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Teckning: SVERKER EK

Sa hdr ser det ut i §J:s nya serveringsvagn. 16 sitiplatser har rivits ur och ldmnat
plats 4t en disk och kassa. Mat i plastformar ligger pa isbéddar.

BE 8 Borta dr plastmackan, nu blir det pick-

nick i kupén.

I storsta hemlighet har SJ:s restaurangfolk
testat “hiémta-sjilv-och-bir-i-vig-mat” som
serveras i nagot som liknar en korsning mel-
lan varukasse och tartkartong.

Den ska man balansera pa knéna nir taget
skakar fram genom gamla Sverige.

P2 bilden till hoger
trangs AB Trafikrestau-
rangers Staffan Sdvenfjord
och Percy Wulf i tdgddrren
med varsin middag i néven.
De &r ute pad hemligt upp-
drag for att prova ett "alter-

nativt serveringssitt” som |

TR uttrycker det.
I klarsprak handlar det
om att pa sikt avskaffa re-

staurangvagnarna som
stjdl dyrbart sittplatsut-
rymme,

Nu far passagerarna pro-
va ocksa, pa linjen Stock-
holm—Falun. Under en
ménad frambver avgir
testtdget klockan 10.28 fran
Stockholms central. Atta
séten har slitits ur i en av
vagnarna for att ge plats at
kyldisk och kassa.

Dar ska alla hungriga
sjdlar kunna plocka nesr
vad som behagas i SR:s pa-
tenterade "ta-med-bricka”,

haotala 1 racean nnh emniithkla

rockhéngarna i ena dnden
av vagnen. Sen far vi hop-
pas att passagerarna inte
dréller omkring grejgrna i
kupén utan stiller upp.

B B Vad ir nu bakgrunden
till TR:s forsok med det hir
"alternativa serveringssat-
tet”?

Jo, SJ:s restaurangvag-
nar ar egentligen en olén-
sam affér. For varje kopp
kaffe a 5:50 som serveras
méste SJ ldgga 1:40 emel-
lan.

— Men var uppgift ar
inte att g4 med vinst, for-
svarar sigi TR som &r SJ:s
dotterbolag med ansvar for
all servering ombord. Man
ska — som det heter —
"forkorta restiden med mat,
dryck och tidsfordriv”.
Aven pa olénsamma turer.
Tanken &r att SJ &nda far
valuta genom néjdare kun-
der.




B B Borta #r plastimackan, nu blir det pick-

nick i kupén.

I storsta hemlighet har SJ:s restaurangfolk
testat “hiimta-sjilv-och-bir-i-viig-mat” som
serveras i nagot som liknar en korsning mel-
lan varukasse och tartkartong.

Den ska man balansera pa knéna niir taget
skakar fram genom gamla Sverige.

Pa Dbilden till hoger
trings AB Trafikrestau-
rangers Staffan Savenfjord
‘och Percy Wulf i tdgdorren
med varsin middag i néven.
De &r ute pa hemligt upp-
drag for att prova ett "alter-
nativt serveringssatt” som
TR uttrycker det.

I klarsprék handlar det
om att pa sikt avskaffa re-
staurangvagnarna som
stjdl dyrbart sittplatsut-
rymme.

‘Nu far passagerarna pro-
va ocksd, pa linjen Stock-
holm—Falun. Under en
ménad framdver avgér
testtaget klockan 10.28 fran
Stockholms central. Atta
sdten har slitits ur i en av
vagnarna for att ge plats at
kyldisk och kassa.

Dar ska  alla hungriga
sjalar kunna plocka ner
vad som behagas i SR:s pa-
tenterade "ta-med-bricka”,
betala i kassan och snubbla
i vag med sitt matpaket till
sin plats:

B B Pa menyn:

o Kycklingsallad a la
Waldorf 21:-

s Rokt lax med tysk po-
tatissallad 25:-

o Smorgasar 9:75

e Murkelpaté medHar-
rys garnityr 21:- (later
som ett misstde i koket.
Sondags-Expressens
anmarkning)

Det blir alltsa mest kallt.

— Ja, men vi ska testa att
servera varm potatis till
laxen, berattar Staffan Sa-
venfjord.

Sophanteringen kan bli
ett problem. Det var bland
annat den detaljen som
skulle undersgkas néar
Staffan och Percy var ute
och akte tdg hdaromdagen.

— Vi hittade ett stélle dar
vi kan stélla soppellen, si-
ger Percy Wulf. Vi tar bort

rockhéngarna i ena dnden
av vagnen. Sen far vi hop-
pas att passagerarna inte
driller omkring grejgrna i
kupén utan stéller upp.

B B Vad ir nu bakgrunden
till TR:s forsok med det héar
"alternativa serveringssat-
tet”"?

Jo, 8J:s restaurangvag-
nar &r egentligen en olon-
sam affdar. For varje kopp
katfe a 5:50 som serveras
maste SJ ldgga 1:40 emel-
lan.

— Men var uppgift ar
inte att g med vinst, for-
svarar sigi TR som &r SJ:s
dotterbolag med ansvar for
all servering ombord. Man
ska — som det heter —
"forkorta restiden med mat,
dryck och tidsfdrdriv”.
Aven pé olonsamma turer.
Tanken ar att SJ &nda far
valuta genom nojdare kun-
der.

— Och i dag far vi heller
nastan inga klagobrev, sa-
ger Staffan Séavenfjord.
Utom ett och annat om rok-
forbudet.

B @ Pa senare tid har TR
ryckt upp sig sedan den
forhatliga plastmackepo-
ken. Maskinen som tillver-
kade de hygieniska men
oerhdrt trista smorgdsarna
ar nyligen utslédngd.

Det har alltsd blivit batt-
re. Aven om bara riktigt
minnesgoda kan erinra sig
den tid nar man at pa tungt
porslin och drack kaffe ur
riktiga koppar.

SJ vill helst ha bort re-
staurangvagnarna helt. I
dagens lagpristider ar bris-
ten pé sittplatser skriande.
Och restaurangvagnar stjal
utrymme. Det finns alltsi
ingen anledning, menar SJ,
att bestdlla nya restau-
rangvagnar i takt med att
gamla tjanar ut. Trots att

Percy Wulf (nérmast) och Staffan Savenfjord tréngs i dorren.
De testar nya séattet aft servera pd tdg. Paketen med mat ar
specialgjorda. Handtagen félls ut och fungerar som en

servett i knat.

en fjdrdedel av de 65 vagnar som
finns kvar i dag — mot 6ver 80
{6r fem &r sen — sténdigt dr inne
pa oversyn eller reparation.

Nir 8J — om de far for rege-
ringen — kor i gAng med sina
snabbtdg blir restaurangvag-

narna ett minne blott. De skulle

<

kosta 300 miljoner extra i de 53
specialbyggda "lutande” tag som
pa 90-talet ska rusa fram i 200
knutar har SJ rédknat ut.

BEYE ANDERSSON
(text och foto)

Ui |



